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Все основные технологические показатели мяса как сырья для дальнейшей пере-
работки закладываются на этапе первичной переработки. От качества выполненно-
го убоя и первичной переработки скота и птицы напрямую зависит качество готовых 
мясных продуктов и полуфабрикатов.

Стандартизация продуктов убоя является одним из важнейших условий правильной 
организации торговли в рамках Таможенного союза. Использование единых стандар-
тов на скот и полученное мясо, максимально гармонизированных с международны-
ми требованиями, позволяет правильно оценивать качество продукции, производить 
расчеты между поставщиком и потребителем, обеспечивать прозрачность и просле-
живаемость. Статья И.В. Козырева и Т.М. Миттельштейна посвящена новым межгосу-
дарственным стандартам «Крупный рогатый скот для убоя. Говядина и телятина в 
тушах, полутушах и четвертинах. Технические условия» и «Мясо. Говядина высокока-
чественная. Технические условия».

В статье А.Н. Поваляева представлено IT-решение «ИСИТ::Бойня». Это – комплекс-
ное прикладное решение, охватывающее основные контуры управления и учета на 
предприятиях мясной промышленности, занимающихся первичной переработкой 
скота. При его создании учтены требования отраслевых стандартов, нормативных 
документов к технологии мясопереработки и оценке качества сырья.

Очень важно не только произвести качественное мясо и продукты из него, но и  
выгодно их реализовать. Высокая конкуренция в этом виде бизнеса является одним 
из самых главных рисков. Надо продумать стратегию ценообразования, при которой 
вы сможете выйти на достойный уровень окупаемости и привлечь клиентов. Рынок 
мяса и мясных продуктов, несмотря на вызванное объективными причинами замед-
ление развития, меняется как в количественном плане (уходят слабые игроки и по-
являются новые), так и в плане ассортиментных характеристик. Направления этого 
развития определяются в первую очередь потребительскими предпочтениями, изу-
чению которых было посвящено интернет-исследование, проведенное порталом 
продуктов питания «Гудсматрикс». О его результатах можно узнать из статьи Михаи-
ла Кисина.

Роман Калинин знакомит с ключевыми составляющими успеха при запуске новин-
ки на мясоперерабатывающем предприятии, уделяя особое внимание процессу соз-
дания нового продукта, начиная с разработки его рецептуры и заканчивая его упа-
ковкой.

Успехов вашему бизнесу! Оставайтесь с нами.
Всегда ваши «Мясные технологии»
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