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Уважаемые читатели!
Сильная конкурентная позиция мясоперерабатывающего завода связана в том числе 

с использованием информационных технологий. Шаг за шагом российские предприятия, 
осуществляя цифровую трансформацию, приближаются к безбумажному производству 
будущего. В статье Германа Шалька и Игоря Дёмина представлен обзор пяти основных 
направлений деятельности мясоперерабатывающего предприятия, для эффективного 
контроля которых применимо программное обеспечение CSB-System. 

Сергей Наривончик расскажет о том, как предприятию с помощью специально 
разработанного программного обеспечения перейти на электронный документооборот. 

Новые реалии экономики заставляют производства не только оптимизировать 
внутренние ресурсы, но и обращать особое внимание на качество способов этой 
оптимизации. Именно поэтому системы оперативного управления производственными 
процессами вызывают наибольший интерес на современном рынке: эти системы 
традиционно создают прозрачную, управляемую и контролируемую производственную 
среду. Среди проектов, реализованных компанией «Призма Пик», множество примеров 
успешного внедрения автоматизированного учета.

Abi, ведущий в России производитель простых и удобных в приготовлении 
продуктов питания из мяса, совершенствует систему экспресс-анализа мясного сырья. 
О том, как быстро получить высокоточный результат по показателям безопасности мяса 
и готовой продукции, вы узнаете из статьи Анжелики Ларионовой.

Среди основных направлений государственной политики в области здорового 
питания находится разработка высококачественных и безопасных пищевых продуктов, 
для реализации которых необходимы повышение эффективности использования 
сырьевых ресурсов, сокращение потерь и совершенствование ассортимента 
выпускаемой продукции, в том числе для людей старшего поколения, детей, спортсменов, 
а также представителей разных социальных групп. Н.В. Галочкина и В.И.  Дубровская, 
А.С. Дыдыкин и соавторы, Ю.В. Фролова и соавторы, а также В.А. Дацко, статьи которых 
мы объединили в номере под тематической рубрикой «Здоровое питание», поделятся 
новыми данными о  рецептурном составе и особенностях технологии продуктов 
целевого назначения. 

Читайте наш журнал и будьте здоровыми и успешными!

Всегда ваши, «Мясные технологии»
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