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Завгородняя, Л. М. Оборудование и автоматизация предприятий общественно-

го питания : учеб. пособие / Л. М. Завгородняя, М. А. Шадрин, М. С. Есипова ; Мин-
обрнауки России, Ом. гос. техн. ун-т. – Омск : Изд-во ОмГТУ, 2021. – 1 CD-ROM  
(10,52 Мб). – Систем. требования: процессор с частотой 1,3 ГГц и выше ; 256 Мб 
RAM и более ; свободное место на жестком диске 300 Мб и более ; Windows XP  
и выше ; разрешение экрана 1024×768 и выше ; CD/DVD-ROM дисковод ; Adobe 
Acrobat Reader 5.0 и выше. – Загл. с титул. экрана. – ISBN 978-5-8149-3385-0.  
 

Пособие содержит теоретический материал и набор заданий и упражнений по 
работе с тепловым оборудованием: варочным, жарочным, паровым, газовым. Практи-
ческие навыки вырабатываются в процессе решения тренировочных задач, выполне-
ния расчетно-графических заданий и участия в деловых играх. 

Предназначено для студентов художественно-технологического факультета 
ОмГТУ (направление 19.03.04 «Технология продукции и организация общественного 
питания»), слушателей учреждений послевузовского образования, руководителей  
и специалистов. 
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