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Уважаемые читатели!
Устойчивость рыночной позиции компании в долгосрочной перспективе зависит от 

множества факторов, прежде всего от удовлетворенности потребителей и профессиона­
лизма персонала, однако не последнюю роль играет и конкурентная среда. Не учитывать 
это обстоятельство – значит подвергать компанию риску. 

Конкуренцией на рынке можно управлять, а можно успешно адаптироваться к сложив­
шейся конкурентной среде и получать растущий доход. И тот и другой путь возможен. И 
фраза «конкурентов не выбирают» изначально не верна.

На отечественном рынке все более могущественной силой становится потребитель. Осо­
бенно это отмечают производители продуктов питания, которые вынуждены работать в 
условиях нарастающей конкуренции. Советы о том, как выживать в конкурентной среде, 
вы сможете найти на страницах настоящего тематического выпуска. Михаил Фурин делится 
секретом повышения экономической эффективности производства мясопродуктов,  
а В.Н. Литвинов представляет системы контроля соблюдения технологических параметров 
производственного процесса для обеспечения выработки высококачественной мясной 
продукции. О мировых тенденциях развития производства и потребления пищевых ингре­
диентов, позволяющих создавать новое поколение конкурентоспособных продуктов питания, 
вы узнаете, причитав статью А.П. Нечаева и его соавторов. Нельзя забывать также о том, что 
современное производство должно быть бережливым, АНО «Институт «Оргпром» регуляр­
но предлагает вниманию наших читателей материалы по данному направлению работы.

Не зная ситуации на рынке, выделиться среди конкурентов практически невозможно. 
Именно анализ конкурентной среды позволяет увидеть картину в целом, понять, насколь­
ко грамотно разработано ваше уникальное торговое предложение и какие шаги необходи­
мо предпринять, чтобы сохранить свои позиции. 

Всегда быть в курсе актуальных новостей и событий, конкурировать в условиях мирово­
го рынка, грамотно прогнозируя рост объема продаж и определяя основные драйверы 
развития рынка, помогут вам материалы нашего издания. Мы стараемся сделать все, чтобы 
помочь специалистам мясопереработки в их нелегком труде. Подписка на журнал «Мясные 
технологии» – это возможность регулярного доступа к полезной и актуальной информации 
для сотрудников всех подразделений производства. 

Будьте успешными и оставайтесь с нами.

Всегда ваши «Мясные технологии»
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