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ВВЕДЕНИЕ

Учебное пособие предназначено для выполнения лабораторных работ по 
дисциплине «Технология хранения и переработка продукции растениеводст­
ва». В нем приведены методики размещения зерна в хранилище, количест­
венно-качественный учет зерна при хранении, определение качества зерна и 
первичной продукции переработки. Все приведенные методики составлены в 
соответствии с требованиями ГОСТ в Российской Федерации.

Проведение лабораторных работ позволяет: закрепить теоретические зна­
ния студентов в данной области, приобретение практических навыков по опре­
делению качества зерна.

Студент должен:
- уметь правильно размещать зерно и семена в хранилище;
- знать оборудование, которое используется для анализа качества 

зерна и семян, и уметь на нем работать;
- приобрести навыки по отбору проб для анализа;
- знать все методы определения качества зерна;

научиться правильно вести лабораторную документацию по 
регистрации анализов качества зерна;

- изучить семена карантинных и вредных растений, болезни зерна; 
и амбарных вредителей и методы их определения и учета;

- научиться принимать решения;
- знать способы улучшения качества зерна.
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ЛАБОРАТОРНАЯ РАБОТА № 1

Тема: Правила размещения зерна в хранилище.
Система наблюдения за хранящимся зерном

Цель: Ознакомиться с правилами размещения зерна в хранилище и систе­
мой наблюдения за хранящимися фондами.

Материалы и оборудование: Схемы, плакаты, мультимедиа.
Задание 1. Ознакомиться с правилами размещения зерна в хранилище.
Задание 2. Ознакомиться с системой наблюдения за хранящимся зерном.
Задание 3. Решить задачи по размещению партий зерна в хранилище.

Методические указания
Зерно, выращенное в хозяйствах, может быть реализовано непосредствен­

но после уборки или спустя некоторое время. В последнем случае оно долж­
но быть надежно сохранено. Для этого его следует разместить в специально 
оборудованных и подготовленных хранилищах. При размещении продоволь­
ственного зерна в хранилище следует учитывать его ботанические признаки, 
состояние по влажности и засоренности, а также некоторые технологические 
свойства.

Под ботаническими признаками понимают тип, подтип и сорт. Если в хо­
зяйстве выращивают несколько сортов пшеницы, то их урожай следует скла­
дировать отдельно. При нехватке помещений и емкостей для их раздельного 
складирования допускается совместное хранение зерна разных сортов в пре­
делах одного типа и подтипа. Смешивать зерно разных типов и подтипов не­
допустимо. Партии зерна пшеницы, представляющей собой смесь типов, не 
может быть присвоен товарный класс выше 4. Исключением из этого правила 
является случай, когда зерно по своим технологическим достоинствам соот­
ветствует только 4 или 5 классу.

При размещении партий зерна в хранилищах учитывают их состояние по 
влажности и засоренности. Выделяют четыре состояния зерна по влажности 
(сухое, средней сухости, влажное и сырое) и три -  по засоренности (чистое, 
средней чистоты и сорное). Каждому состоянию в зависимости от вида зерна 
соответствует определенное процентное содержание влаги и сорной примеси. 
Партии зерна разной влажности складируют отдельно друг от друга. При не­
обходимости допускается совместное хранение сухого зерна и зерна в состо­
янии средней сухости. Возможно временное совместное хранение влажного 
и сырого зерна, если влажность последнего не превышает 22%. Такие партии 
должны размещаться в складах, оборудованных системой активного вентили­
рования, и при первой же возможности подвергаться сушке.

Высота насыпи влажного зерна не должна превышать 2 м, а сырого -  1 м, у
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