
406  САХАРОЗЫ-

иолучилъ  изомальтозу  изъ мальтозы  д  йстві-
емъ  33%  с  рпой  кпслоты  на  холоду.  По 
Линтнеру, она  образуется  и при д  йствіи со-
лода  на  крахмалъ,  а  иотому  паходится  въ 
пивномъ  сусл  ' (Линтнеръ  и  Дюлль).  Шейб-
;іеръ и Миггельмайеръ  нашли ее въ зам  тномъ 
количеств  въ  небродящей  части  продажнаго 
крахмальнаго  сахара,  т.  е. въ  такъ  называе-
момъ галлизин  ; они же показали,  что изомаль-
тоза  въ  этомъ  случа  получается  но пряыо 
изъ  крахмала,  а  является  иродуктомъ  изы  -
иенія  декстрозы  подъ  вліяніемъ  с  рной  ки-
слоты, употребляемой  для осахарпванія  крах-
іМала.  Ь,юльцъ  и  Фогель  наблюдали  образова-
иі  изомальтозы,  на  ряду  съ  мальтозой,  при 
д  йствіи  на  гликогенъ  птіалина  или  панкре-
атическаго  фермента.  Байшъ  нашелъ  ее въ 
нормальной  моч .  Впрочемъ,  не  во  вс  хъ 
этихъ  случаяхъ  изоыальтоза мозкетъ считаться 
строго  доказанной  (ср. Ость,  Ульрихъ, Яло-
вецъ). Изомальтоза аморфна (?; у Оста она опи-
сана  въ вид  сиропа), гигроскопична, въ выс-
иіей степени легко растворима въ вод  , раство-
рима  въ  древесномъ  сппрт  п  обыкновенномъ 
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  спирт  ,  но  95%  спиртъ  ее  почти не 

растворяеть;[а]Х)=+ 70
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(Ость).  Значеніе К 

разными  автораыи  дается  отъ 66 до 80.  Изо-
мальтоза  сладка  (по Осту слабо). Ея озазонъ— 
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кристаллизуется нзъ спнр-

та въ вид  св  тдолимоннаго цв та бородавокъ, 
состоящихъ  (подъ микроскопомъ) изъ тоикнхъ 
волосовидныхъ  нголочекъ;  онъ легко  раство-
римъ  въ горячемъ  спирт  и  горячей вод  ; вод-
ный  растворъ  вращаетъ  [а]—для  пламени ка-
лильной  гор  лки Ауэра—около  — 20°  (Остъ); 
плавится  озазонъ прн 150°—153° (Э. Фишеръ). 
Отъ  декстрозы  и  мальтозы  изоыальтоза  отлп-
чается,  главнымъ  образомъ,  бодьшей  труд-
ностью,  съ которою  ее  можно  заставить бро-
дить  (ср. выше  наблюденіе  Шейблера  п  Мит-
тельыайера);  по Бау,  впрочемъ,  обыкновен-
ныя дрожжи вызываютъ броженіе изомальтозы, 
но  дрожжи  Зааца  на нее не д  йствуютъ.  По 
Линтнеру,  подъ  вліяніемъ  діастаза  изомаль-
тоза  образуетъ  н  которое  количество  маль-
тозы *). 

Трегалога  (ипкоза)  C^H^oOj, +  Н
2
0  была 

иайдена  въ еясрынь  (Виггерсъ,  Митчерлихъ) 
іі  зат  мъ манн '  тнегала  (Бертело).  Названіе 
дано  Бертело;  Митчерлихъ  назвалъ  ее  мпко-
зой,  а  Виггерсъ  —  Saccharum  spermodiae. 
Мюнцъ  констатировалъ  присутствіе  трегалозы 
въ  разныхъ  грибахъ,  Буркело  въ  Lactarius 
piperatus  и  Виптерштейнъ  въ  Boletus  edulis. 
Трегалоза  прекрасно  кристаллизуется  ромби-
ческими  кристаллами,  плавится  при 101° Ц. 
(109°  по  0'Сюливану),  обладаетъ  сильнымъ 
правымъ  вращеніемъ:  (a)

D
 =  -[-176,3° (Тол-

ленсъ;  разсчитано  на  С^Н^Оц+^О).  При 

*)  Есля  это  наблюдені  в  рно н в  рно наблюденів 
Оста,  что мальтоза  даетъ  изомальтозу, то надо  думать, 
что  реакція  образованія  изомальтозы  изъ декстрозы 
тоже  еопровождается  образовавіемъ  мальтозы,  т.  е. 
что  ве смотря  па  протпвоположвое  свпд  тедьство Фи-
шера—иаблюденіо  Грныо  и  Лефевра  было  вравильпо. 
Р.ъ этомъ слупа  мальтоза—иервая  „бноза", полученвая 
снвтетнчески  пзъ  элементовъ. 
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130°—150° трегалоза  теряетъ кристаллизаціон-
ную  воду и  очень  трудно поддается  гидролпзу 
(Бертело,  Макэнъ,  Буркело,  Вшітерштейнъ). 
Повпдимому,  она способна  бродить,  но не-
сравненно трудн  о другихъ «биозъ»  (Ббкпнгъ). 
Съ  фернлгидразииомъ  трегалоза  не  реагпру-
етъ  (Э.  Фншеръ). 

Шелибиоза  (рафинобиоза) — Сі
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чена  Шейблеромъ  п  Миттельмайёромъ  изъ 
рафинозы  (мелитриозы — трисахарида)  и  при 
недолговременномъ  д  йствіп слабыхъ  кислотъ 
(с  рной,  соляной), и  при  д  йствіи  продаж-
ныхъ прессованныхъ дрожніой; въ обоихъ слу-
чаяхъ  изъ трехъ  группъ,  входящихъ  въ со-
ставъ  рафинозы  (груішъ  декстрозы,  левулозы 
и  галактозы)  происходитъ  отщепленіе  леву-
лозы;  при образованіи  ыелибиозы  подъ  влія-
ніемъ  дрожжей  левулоза  исчезаетъ,  благодаря 
броженііо,  а  при полученіи  ея д  йствіемъ кп-
слотъ  левулозу  удаляютъ  миогократнымъ из-
влеч  ніемъ  густого сиропа,  образующагося въ 
конц  концовъ, абсолютнымъ  спиртомъ. Ме-
либиоза  аморфна  п  сильно  вращаетъ  вправо: 
( ^  =  +  127°.  Озазонъ,  С.АоОоС^Н.С^,), 
легко  растворпмъ  въ  горячей  вод  ,  плавится 
при 176—178°.  При д  йствіп  слабыхъ кислои, 
мелибиоза  гидролизуотся,  давая  декстрозу и 
галактозу  (Ш. и  М.). 

Турапоза  получена  Алехиньшъ  изъ меде-
зитозы  (см.).  Она аморфна,  плавится ок. 65— 
70°,  расплывается  на воздух  легко  раство-
рима  въ древесномъ  спирт  , вращаетъ вправо 
ц  обладаеть  меньшей  способностью  д  йство-
вать  на  Фелингову  жпдкость, ч  шъ декстроза. 
Турапозазош Ci
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етъ  длинные,  желтыя  иглы,  осаждающія&я 
изъ  воднаго  раствора  при охлажденіи,  пла-
вится  около  215 — 220°  и  растворяется при-
близительно  въ 10  в.  ч. воды (Макэнъ, Э.  Фн-
шеръ). 

Кром  перечисленныхъ  биозъ, им  ются ещо 
указанія  на  существованіе:  агавозы  и луие-
озы,  іш  ющихъ  составъ  С^Н.^Оц  и  целлуло-
зина—С
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0.  Л. И. Горбовъ.  Д. 

Сахприііоллонды—см.  Гидраты  угле-
рода,Пентозаны,Полукл  тчатіш,Инкрустируіо-
щее  вещество  (стр. 210  и  211),  Крахмалъ, 
Кл  тчатка. 

С а х п р о н о в а я  і і і іс. іота  CpH
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двуосновно-пятиатомная  кисл.  СООН.СНОН. 
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.  Оиа  получается,  если 

окислять  кр  шсой азотной кислотой сахаринъ, 
лактонъ  сахариновой  кислоты;  представля-
етъ  безцв  тные,  легко  растворимые  въ вод 
кристаллы;  она такъ-же  легко,  какъ  и  саха-
риновая  кислота,  теряетъ  элеыеиты  воды u 
переходитъ  въ  соотв  тственную  лактоно-кис-

0  CO 

лоту — сахаронъ  СООН.СН . СН0Н.С0Н.СН
3
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вращаіощую  плоскость  поляризаціи  вл  во п 
плавящуюся  прп 150°.  Л.  G. Г. Д. 
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кислота. 

КОНЕЦЪ  ДВАДЦАТЬ  ВОСЬМАГО  ТОМА. 
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