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Уважаемые читатели!
Нет однозначного ответа на вопрос, чем является эффективное производство. Каждый 

предприниматель и руководитель имеет свое видение составляющих успешного предприятия. 
В  статье Веры Бокаревой рассмотрены принципы, посредством которых достигается 
эффективность функционирования предприятия.

Безусловно, одним из способов повышения эффективности является разработка и внедрение 
системы комплексной автоматизации. В интервью для нашей редакции Александр Андросов 
рассказывает, как с помощью уникальной IT-системы оптимизировать процесс управления 
человеческими и сырьевыми ресурсами на производстве.

Коронакризис вызвал значительный рост онлайн-продаж продуктов питания. И, согласно 
прогнозам экспертов, к 2030 г. онлайн-продажи увеличатся как минимум в пять раз. Об успешных 
примерах создания интернет-магазинов мясной продукции и о рыночных возможностях онлайн-
продаж читайте в статье Германа Шалька и Игоря Дёмина.

Одним из главных этапов автоматизации является подготовка аппаратно-программного 
комплекса. Большое внимание здесь уделяется подбору оборудования, так как оно должно 
быть синхронизировано с программой. Из статьи Татьяны Шугуровой, а также из материалов, 
предоставленных компаниями Reich и «БК РУС», вы узнаете о новых видах технологического 
оборудования и о крепежных изделиях, используемых в мясной промышленности. 

При постоянном росте цен на сырье основной задачей для производителей мясопродуктов 
в России является снижение себестоимости продукции. Технологи предприятий активно 
ищут пути замены дорогостоящего мяса с высоким содержанием мышечной ткани на более 
дешевое низкосортное сырье. При этом перед производственниками в полный рост встает 
другая проблема – поддержание стабильного качества выпускаемой продукции, исключение 
образования возможных дефектов. 

Авторы Л.Н. Меньшикова, Е.К. Крюкова, В.И. Дубровская и Ф.Х. Каримов в своих статьях 
поделятся практическими советами по использованию разработанных их компаниями 
комплексных пищевых добавок, обладающих хорошими функционально-технологическими 
и  вкусоароматическими свойствами, которые способствуют формированию требуемых 
показателей качества, органолептических показателей различных видов мясных изделий, а также 
снижению риска образования дефектов.

Данные новинки, а также разработки ООО «Аромадон», ООО «Джорджия», компаний Hydrosol, 
Marel, Zaltech и многих других, будут представлены на  юбилейной выставке «Агропродмаш-2020», 
которая состоится в запланированные сроки с 5 по 10 октября.

До встречи на выставке! 
Всегда ваши, «Мясные технологии»
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