
11-й Международный научно-практический симпозиум

Перспективные ферментные 
препараты и биотехнологические 

процессы в технологиях 
пищевых продуктов и кормов

Посвящается 80-летию 
со дня рождения академика РАН Виктора Антоновича Полякова

Заместитель председателя
• Серба Елена Михайловна, заместитель директора ВНИИПБТ 

по научной работе, доктор биологических наук, член-
корреспондент РАН 

Члены комитета
• Тутельян Виктор Александрович, научный руководитель 

ФГБУН «ФИЦ питания и биотехнологии», доктор медицинских 
наук, академик РАН, заслуженный деятель науки Российской 
Федерации, лауреат премии правительства РФ

• Никитюк Дмитрий Борисович, директор ФГБУН «ФИЦ питания  
и биотехнологии», доктор медицинских наук, академик РАН

• Римарева Любовь Вячеславовна, главный научный сотрудник, 
доктор технических наук, академик РАН, заслуженный деятель 
науки РФ 

• Преснякова Ольга Петровна, генеральный директор-главный 
редактор Издательства «Пищевая промышленность», кандидат 
технических наук, Заслуженный работник пищевой индустрии РФ

• Камбаров Алексей Олегович, заместитель директора ФГБУН 
«ФИЦ питания и биотехнологии» по научной работе, доктор 
экономических наук

• Тармаева Инна Юрьевна, ученый секретарь ФГБУН «ФИЦ 
питания и биотехнологии», доктор медицинских наук, 
профессор

• Погоржельская Наталия Сергеевна, ведущий научный 
сотрудник, кандидат технических наук, доцент

• Амелякина Мария Валентиновна, старший научный сотрудник, 
кандидат технических наук

• Шариков Антон Юрьевич, заведующий отделом оборудования 
пищевых производств и мембранных технологий, кандидат 
технических наук

• Епихина Наталья Владимировна, заведующая отделом научно- 
технической информации

8-й Международный научно-практический симпозиум ВНИИ пищевой биотехнологии (2016 г.). 
В первом ряду в центре Председатель оргкомитета, директор института Поляков Виктор Антонович

ОРГАНИЗАТОРЫ:
• ФГБУН 
«ФИЦ ПИТАНИЯ И БИОТЕХНОЛОГИИ»

• Издательство 
«Пищевая промышленность» 

Организационный комитет
Председатель
• Абрамова Ирина Михайловна, директор ВНИИПБТ – 

филиала ФГБУН «ФИЦ питания и биотехнологии»,  
доктор технических наук
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Cобытия и факты events and facts

ПОЛЯКОВ  
Виктор Антонович 

Поляков Виктор Антонович родился в 1943 году в городе 
Бутурлиновке Воронежской области. Окончил Московский техно-
логический институт пищевой промышленности в 1965 году. 

Виктор Антонович начал свою научную и трудовую деятель-
ность в 1968 г. во ВНИИ пивобезалкогольной промышленности, 
после окончания аспирантуры на кафедре биохимии и зерно-
ведения Московского технологического института пищевой 
промышленности.

С 1973 по 1997 г. осуществлял преподавательскую деятельность 
в Московском технологическом институте пищевой промышлен-
ности, пройдя путь от старшего преподавателя до доцента и за-
ведующего кафедрой технологии бродильных производств.

С 1977 г. Поляков В. А. становится заместителем директора 
ВНИИ пивобезалкогольной и винодельческой промышленности. 
При его непосредственном участии и руководстве в институте 
проведены исследования физиологических, биохимических и 
технологических свойств ячменя и ржи, а также условий их со-
лодоращения, позволившие научно обосновать и создать новые 
прогрессивные способы получения высокоферментативных соло-
дов для пивоварения и производства концентрата квасного сусла, 
обеспечивающие интенсификацию технологического процесса, 
повышение выхода и качества готовых продуктов. Полученные ре-
зультаты явились основой новых технологий производства солода, 
растительных экстрактов, безалкогольных и алкогольных напитков, 
внедрение которых позволило повысить на 20–40 % мощность 
действующих на тот момент предприятий, интенсифицировать на 
40–50 % технологический процесс, на 1,5–2,0 % повысить выход 
солода и увеличить на 1,0–3,0 % его экстрактивность.  

В 1996 г. Виктор Антонович становится руководителем ВНИИ пи-
щевой биотехнологии и возглавляет основные научные направления 
исследовательских работ института по изучению процессов биокон-
версии растительного сырья в производстве спирта, ликероводоч-
ных изделий и пищевых органических кислот; разработке научных 
основ и созданию комплексных ресурсосберегающих технологий 
производства спирта, пищевых и кормовых добавок, продуктов и 
напитков лечебно-профилактического действия; научно обоснован-
ной методологии контроля производства и качества пищевой про-
дукции, обеспечивающей ее безопасность и подлинность.

Под руководством В. А. Полякова разработана эффективная 
биотехнология «Экоспирт», обеспечивающая получение этано-
ла высокого качества, снижение его себестоимости и создание  
малоотходного производства. На основе установленных зако-
номерностей биоконверсии растительного сырья научно обо-
снованы, разработаны и внедрены биотехнологии производства 
бальзамов, концентрированных основ и безалкогольных напит-
ков профилактической направленности на многих предприятиях 

России и за рубежом.  Поляков В. А. является основоположником 
направления по созданию новых эффективных технологий пере-
работки вторичных сырьевых ресурсов спиртового производства –  
зерновой барды с использованием биотехнологических и мем-
бранных методов. Разработанные технологии получения кормовых 
добавок внедрены на предприятиях России, Беларуси, Казахстана. 

Академик Поляков В. А. – автор более 350 научных работ  
в ведущих российских и зарубежных изданиях, более 150 автор-
ских свидетельств и патентов на изобретения. Основные его труды 
обобщены в 19 монографиях, которые широко используются в об-
разовательной науке и практической деятельности специалистов 
спиртовой и ликероводочной отраслей.

Поляков В. А. принимал активное участие в общественно-
научной и педагогической работе, был Председателем Техниче-
ского комитета по стандартизации ТК 176 «Спиртовая, дрожжевая 
и ликероводочная продукция», членом экспертных советов при 
Росалкогольрегулировании и ФГБУН «ФИЦ питания и биотехно-
логии», экспертом Российской академии наук и Российского на-
учного фонда, членом редакционного совета журналов «Пищевая 
промышленность», «Хранение и переработка сельхозсырья», 
«Пиво и напитки», «Индустрия питания». Вносил большой вклад 
в науку, практику и подготовку специалистов в области пищевой 
биотехнологии, технологии спирта и ликероводочных изделий. 
Под руководством Виктора Антоновича подготовлено 17 кандида-
тов наук и 3 доктора наук.

За достигнутые успехи в научной, производственной и педаго-
гической деятельности академик Поляков В. А. был неоднократно 
награжден дипломами и грамотами Минсельхоза и Минобрнауки 
России, Российской академии сельскохозяйственных наук, медаля-
ми «В память 850-летия Москвы», «За вклад в развитие агропро-
мышленного комплекса России», высшей общественной наградой 
Российской Федерации в сфере производства продовольствия «За 
изобилие и процветание России» в номинации «За вклад в раз-
витие аграрной науки», являлся лауреатом Премии Правительства 
Российской Федерации в области науки и техники. 

До последнего дня Виктор Антонович не оставлял работу, 
вкладывая в нее все физические и душевные силы, являя собой 
пример самого преданного и самоотверженного служения науке, 
высочайшей работоспособности и ответственности, целеустрем-
ленности, чуткости и бескорыстия, неравнодушного отношения  
к любой жизненной ситуации.

Память о Викторе Антоновиче Полякове останется навсегда  
в сердце каждого, кто имел счастье знать и вместе работать с вы-
дающимся ученым, директором, человеком. Дело его продолжит-
ся в трудах его учеников и всех сотрудников института.

11-й Международный научно-практический симпозиум «Пер-
спективные ферментные препараты и биотехнологические 
процессы в технологиях пищевых продуктов и кормов» 
посвящается 80-летию со дня рождения академика ПОЛЯКОВА 
Виктора Антоновича.

Директор ВНИИПБТ –
филиала ФГБУН «ФИЦ питания и биотехнологии»

Ирина Михайловна Абрамова 

Академику, выдающемуся ученому 
в области пищевой биотехнологии, 
технологии спирта 
и ликероводочных изделий 
17 января 2023 года 
исполнилось бы 80 лет

17.01.1943 – 25.09.2018 гг.
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