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За последние 5 лет объем производства мяса птицы вырос на 36 % и достиг максимальных 
отметок – около 5 млн т в убойном весе. Ощутимому приросту объема производства во многом 
способствовало сокращение импортных поставок, причем это касается не только продуктов 
из мяса птицы. Можно сказать, что российские птицеперерабатывающие предприятия теперь 
конкурируют между собой и вынуждены соревноваться за место на полке торговых сетей, 
соблюдая принятые на мировом рынке нормы качества и безопасности. О том, какую роль в 
этих условиях играет правильный выбор упаковки, рассказывает М.В. Суханов. 

Мясо и субпродукты птицы как продукция высокого риска контаминации постоянно нахо-
дятся под пристальным вниманием исследователей, занимающихся вопросами безопасности 
и формирования качественных характеристик пищевого сырья и продуктов. В статье А.И. Жа-
ринова с соавторами рассмотрены вероятные причины появления специфического цвета у 
мяса бройлера, выявлены факторы рисков и сформулированы рекомендации по их преду-
преждению в промышленных условиях.

В России наблюдается подъем производства не только птицы, но и мясных полуфабрика- 
тов – потребители ценят их за доступность и удобство приготовления. Так, в 2018 г. в стране 
было произведено около 3,3 млн т полуфабрикатов мясных (мясосодержащих), что на 5,7 % 
превысило объем производства предыдущего года. Значимую роль в обеспечении сохран-
ности показателей  качества и безопасности мясных полуфабрикатов в процессе хранения, 
реализации и их последующем комфортном использовании потребителями играет упаковка. 
В статье Веры Бокаревой рассмотрены основные виды современной упаковки для полуфабри-
катов.

Явление фальсификации мясной продукции приобрело в последние десятилетия особо 
крупные масштабы. Наибольшую тревогу вызывает быстрое распространение в мире так на-
зываемого «пиратского производства», когда под торговым знаком хорошо известных своим 
качеством фирм на рынок выбрасывается низкосортная продукция «теневых» производителей. 
А.В. Ковалёнок с соавторами пытаются разобраться в том, что представляет собой фальсифи-
цированная продукция, выявляют причины ее возникновения и предлагают комплекс мер, 
позволяющих исключить из оборота продукцию, которая считается фальсифицированной.

Статьи Ю.А. Кузлякиной, Б.С. Бабакина и их коллег затрагивают одну из актуальных для мяс-
ной отрасли тем – экологической безопасности.

В настоящем номере мы заканчиваем обзор прошедших в I квартале 2019 г. значимых  
для отрасли выставок и конференций, подробно освещая их в рубрике «Событие». 

Читайте наш журнал и будьте в курсе всех новостей!
Всегда ваши «Мясные технологии» 
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