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Рынок колбасных изделий остается одним из крупнейших и динамичных рынков 
продовольственных товаров. Для него характерен высокий уровень конкуренции, 
причем в этой области работают и небольшие частные производства, и крупные 
производители с громкими именами, ассортимент продукции которых зачастую 
превышает 300 единиц. С тем, какими новинками колбас удивили и порадовали 
отечественные производители своих покупателей в 2018 г., знакомит обзор  
Н.Г. Машенцевой.

Фактически все российские семьи хотя бы один раз в год покупают тот или иной 
вид паштета, колбасного или сосисочного изделия. Однако на протяжении послед-
них лет розничный рынок мясной гастрономии сокращается. Как продавать и 
стимулировать спрос, когда в рознице стали покупать реже и меньше, читайте в 
статье Анастасии Джафаровой. По мнению В.Б. Бокаревой и К.Ю. Глушенкова, од-
ними из важных инструментов, которые помогают производителям колбасных 
изделий конкурировать на рынке, являются современная качественная упаковка 
и грамотный брендинг. Производители оборудования и ингредиентов уверены в 
том, что залог успеха кроется в правильном выборе именно их решений как зна-
чимых составляющих процесса производства конкурентоспособной мясной про-
дукции. Их предложения представлены в статьях Гузели Лобановой, Т.Ф. Старовойт 
с соавторами, Татьяны Шугуровой, Екатерины Тилик.

В условиях жесткой конкуренции производители мясной продукции вынуждены 
постоянно повышать производительность труда, качество продукции, а также 
уделять большое внимание безопасности продуктов для потребителей. Своими 
опытом и советами о том, как на практике осуществить цифровизацию предпри-
ятия, организовать прослеживаемость реального состава продукта и параметров 
технологического процесса на мясоперерабатывающем производстве, как выве-
сти компанию на новый уровень производительности, делятся Игорь Демин и 
Герман Шальк, А.В. Морозов, А.Н. Поваляев и Л.С. Кузнецова. 

Желаем успехов и процветания вашему производству!
Всегда ваши «Мясные технологии» 
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