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Уважаемые читатели!

от редакции

Молоко – традиционный, любимый продукт питания. Однако в настоящее вре-
мя, при высокой цене на молоко-сырье, низкой покупательной способности насе-
ления, а также с учетом ряда других факторов, вызванных экономическим кризи-
сом, практически все производители молочных продуктов находятся в поиске пу-
тей оптимизации себестоимости продукции, гибких подходов к формированию ас-
сортимента. При этом у недобросовестных производителей возникает соблазн вы-
пуска на рынок фальсифицированной продукции, что создает условия неравной 
конкуренции для большинства других участников рынка. В этой связи в отрасли 
очень востребована информация о методах контроля и способах идентификации 
молочной продукции. На страницах выпуска, тема которого «Методы контроля», 
вы найдете информацию о последних разработках в этом направлении.

Эксперты познакомят вас с наиболее применимыми комбинированными спосо-
бами анализа молочного сырья и молочной продукции, сочетающими по инстру-
ментарию физико-химические, биофизические, биохимические методы и др.

При оценке качества ферментированных молочных продуктов, а также уровня 
развития молочнокислых микроорганизмов необходимо иметь надежный метод 
контроля и соответственно средства контроля, т. е. питательные среды. На страни-
цах журнала рассказывается о возможностях оптимизации состава питательных 
сред для определения молочнокислых микроорганизмов в ферментированных мо-
лочных продуктах.

Для экспертизы качества и безопасности молочной продукции существует це-
лый комплекс методик определения химического состава продуктов, наличия или 
отсутствия в них вредных веществ, а также при необходимости интегральных по-
казателей, характеризующих их качество. Наши авторы рассказывают о работе с 
контрольными картами при оценке качества молочной продукции. 

Органолептический (сенсорный) анализ является неотъемлемой частью систе-
мы контроля идентификационных показателей при установлении качества продук-
ции. Учеными ФГБНУ «ВНИИМС» разработана методика органолептической оцен-
ки сыров, с которой вы сможете познакомиться на страницах этого номера.

В этом выпуске журнала размещен отчет о прошедшей в марте текущего года 
крупнейшей отраслевой выставке «Молочная Индустрия –2016».

Всегда ваша «Переработка молока»
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