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ОТ АВТОРОВ 

Лабораторный практикум по дисциплинам «Технологическое 
оборудование отрасли», «Технология хлебопекарного производст-
ва», «Учебно-исследовательская работа студентов» разработан в 
соответствии с требованиями ГОС ВПО подготовки инженеров по 
направлению 260200 – «Производство продуктов питания из расти-
тельного сырья» (специальность 260202 – «Технология хлеба, кон-
дитерских и макаронных изделий»). 

В соответствии с ГОС ВПО в результате изучения дисцип-
лин студенты должны: 

1) Знать:
- классификацию оборудования, проблемы и тенденции 

технического совершенствования оборудования, основные требо-
вания к оборудованию и общие вопросы эксплуатации; 

- устройство технологического оборудования и процессы, 
происходящие при его работе; 

- принцип действия оборудования; 
- правильно ориентироваться при подборе оборудования в 

зависимости от вырабатываемых изделий; 
- методы теоретического и экспериментального исследова-

ния в области биотехнологии и реологии полуфабрикатов; 
- рациональные технологические режимы производства 

хлеба; 
- методы анализа изделий. 
2) Уметь:
- проводить необходимые инженерные расчеты с примене-

нием современных средств вычислительной техники; 
- регулировать параметры биотехнологических процессов; 
- регулировать технологические режимы работы 

оборудования; 
- разрабатывать технологические мероприятия по преду-

преждению возникновения дефектов и брака выпускаемой   
продукции; 

- проводить испытания по определению физико-
химических показателей свойств сырья, полуфабрикатов и 
продукции. 
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