
 

3 

 

В.М. Зимняков 

 

 

 

 

 

 

Состояние и перспективы  

производства и переработки мяса 

индейки 

 

 
Монография 

 

 
 

 

 

Пенза 2017 

 

Copyright ОАО «ЦКБ «БИБКОМ» & ООО «Aгентство Kнига-Cервис»Copyright ОАО «ЦКБ «БИБКОМ» & ООО «Aгентство Kнига-Cервис»

Перейти на страницу с полной версией»

Перейти на страницу с полной версией»

https://rucont.ru/efd/638465
https://rucont.ru/efd/638465


 

4 

 

Министерство сельского хозяйства 

Российской Федерации 

ФГБОУ ВО Пензенский ГАУ 

 

 

 

В.М. Зимняков 

 

 

 

 

Состояние и перспективы  

производства и переработки мяса 

индейки 

 
Монография 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

Пенза 2017 

 

Copyright ОАО «ЦКБ «БИБКОМ» & ООО «Aгентство Kнига-Cервис»Copyright ОАО «ЦКБ «БИБКОМ» & ООО «Aгентство Kнига-Cервис»

Перейти на страницу с полной версией»

Перейти на страницу с полной версией»

https://rucont.ru/efd/638465
https://rucont.ru/efd/638465


 

5 

 

УДК  637.5  

ББК    36.92 

     З   62 

 

Печатается по решению научно-технического совета 

ФГБОУ ВО Пензенский ГАУ от 1. 11.  2017, протокол № 7 

 

 

Рецензенты: Г.И. Боряев, доктор биологических наук, про-

фессор (ФГБОУ ВО «Пензенский государственный аграрный 

университет»), И.В. Палаткин, доктор экономических наук, про-

фессор  (Пензенский казачий институт технологий (филиал)  

ФГБОУ ВО «Московский государственный университет техноло-

гий и управления им. К.Г. Разумовского (Первый казачий уни-

верситет)»). 

 

Зимняков, В.М. Состояние и перспективы производства и 

мяса и переработки мяса индейки: монография / В.М. Зимняков. –  

 Пенза: РИО ПГАУ, 2017. – 184 с. 

 

 

В монографии раскрыто состояние и перспективы производ-

ства мяса индейки, описаны крупные комплексы по производству 

мяса индейки, дана стратегия их развития, раскрыты особенности 

технологии производства продуктов из мяса индейки. 

Предназначена для руководителей и специалистов управле-

ния АПК, научных работников, аспирантов и студентов высших 

учебных заведений. 

 

 

 

 

 

 

                                        © ФГБОУ ВО Пензенский ГАУ, 2017  

ISBN  978-5-94338-868-2       © В.М. Зимняков, 2017 

        

З 62 

 

Copyright ОАО «ЦКБ «БИБКОМ» & ООО «Aгентство Kнига-Cервис»Copyright ОАО «ЦКБ «БИБКОМ» & ООО «Aгентство Kнига-Cервис»

Перейти на страницу с полной версией»

Перейти на страницу с полной версией»

https://rucont.ru/efd/638465
https://rucont.ru/efd/638465


 

183 

 

Содержание 

 

 

Введение………………………………………………………. 

1. История индейки…………………………………................ 

2. Характеристика и особенности мяса индейки……………. 

3. Производство мяса индейки…………………..……………. 

4. Переработка индейки………………….................................. 

5. Производство и переработка индейки в Пензенской  

области …………………............................................................ 

5.1 Общая характеристика предприятия……………………... 

5.2 Технология производства рубленых полуфабриктов 

из индейки……………………………………………………....  

Заключение…………………………………………………….. 

Список литературы……………………………………………. 

3 

5 

20 

53 

79 

 

124 

124 

131 

 

158 

160 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Copyright ОАО «ЦКБ «БИБКОМ» & ООО «Aгентство Kнига-Cервис»Copyright ОАО «ЦКБ «БИБКОМ» & ООО «Aгентство Kнига-Cервис»

Перейти на страницу с полной версией»

Перейти на страницу с полной версией»

https://rucont.ru/efd/638465
https://rucont.ru/efd/638465

