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Введение 
 
 
Методические указания предназначены для закрепления теоретического 

материала и приобретения навыков самостоятельной работы по изучению ас-
сортимента и определению качества продовольственных товаров. 

Выбранные пищевые продукты представляют отдельные группы продо-
вольственных товаров по товароведной классификации. По каждой группе про-
довольственных товаров предусмотрено проведение одной или двух лабора-
торных работ после изучения соответствующего раздела. Работая с натураль-
ными образцами и действующей нормативной документацией, студент имеет 
возможность овладеть основными методами органолептического, физико-
химического анализов, которые используются при оценке качества продоволь-
ственных товаров. 

После выполнения работы необходимо сделать аргументированный вы-
вод о качестве исследованного продукта, а для закрепления материала ответить 
на контрольные вопросы. 
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