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Предисловие 

 

Методические указания по изучнию дисциплины «Управление 

качеством продуктов питания из растительного сырья» занимают 

определенное место в учебно-воспитательном процессе, так как 

призваны организовать аудиторную и внеаудиторную работу обу-

чающихся. 

Основное назначение данных методических указаний – обес-

печить обучающимся оптимальную организацию процесса изуче-

ния учебного материала и подготовку к сдаче зачета по данной 

дисциплине. 

Методические указания включают методику проведения ла-

бораторных занятий, рекомендуемую литературу, вопросы для 

подготовки к зачету. 

Данное издание предназначено для обучающихся очной и за-

очной форм обучения по направлению подготовки 19.04.02 Про-

дукты питания из растительного сырья, профилю «Технология 

продуктов питания из растительного сырья». В процессе обучения  

данные методические указания помогут формированию у учащих-

ся часть общепрофессиональных компетенций «Способен оцени-

вать риски и управлять качеством путем использования современ-

ных методов и разработки новых технологических», а также часть 

профессиональной компетенции «Способен осуществлять кон-

троль качества и безопасность сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из расти-

тельного сырья». 

Во время проведения лабораторных работ обучающиеся 

расширяют свои знания в научных вопросах и профессиональных 

навыках.  

Для выполнения лабораторных работ каждому обучающемуся 

выдаются методические указания. Обучающиеся выполняют 

задание преподавателя, затем полученные результаты выносятся 

на обсуждение в группе. На основании проделанной работы 

обучающиеся должны сделать аргументированные выводы. 
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