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УДК 664.1/.3 (075.8) 

Учебное пособие выполнено при содействии студентки  
 группы 4/28 ИГХТУ Фудько Александры  

 
Степычева Н.В. Введение в технологии продуктов питания: Лабораторный 
практикум /ГОУВПО Иван. гос. хим. - технол. ун-т. Иваново, 2007. 48 с. ISBN  

 
Учебное пособие является руководством к лабораторным занятиям по 

дисциплине «Введение в технологии продуктов питания», входящей в цикл 
предметов общеобразовательной подготовки студентов очной и заочной формы 
обучения направления 260100 «Технология продуктов питания» специальности 
260401 «Технология жиров, эфирных масел и парфюмерно-косметических про-
дуктов».  

В пособие включены методические указания по выполнению лаборатор-
ных работ, основные методы по оценке качества сырья и готовой продукции в 
соответствии с требованиями стандартов. Даны методические указания к про-
ведению опытов по выяснению различных переменных факторов, влияющих на 
технологический процесс, от которых в основном зависит качество продукта, а 
также методы получения некоторых пищевых продуктов с контролем техноло-
гического процесса.  

Составлено в соответствии с требованиями Государственного образова-
тельного стандарта высшего профессионального образования по направлению 
подготовки «Технология продуктов питания» и с действующей учебной про-
граммой по указанному курсу 

Печатается по решению редакционно-издательского совета Ивановского 
государственного химико-технологического университета. 
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