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Методические указания предназначены для обучающихся очной и 

заочной форм обучения по направлению подготовки 19.02.08 Технология 

мяса и мясных продуктов. В издании представлена тематика и методика 
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туы по дисциплине «Охрана труда». 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

© ФГБОУ ВО Самарский ГАУ, 2022 

© Канаев М.А, 2022 

Copyright ООО «ЦКБ «БИБКОМ» & ООО «Aгентство Kнига-Cервис»Copyright ООО «ЦКБ «БИБКОМ» & ООО «Aгентство Kнига-Cервис»

Перейти на страницу с полной версией»

Перейти на страницу с полной версией»

https://rucont.ru/efd/800946
https://rucont.ru/efd/800946


3 

Предисловие 

 

Методические указания по изучнию дисциплины «Охрана 

труда» занимают значительное место в учебно-воспитательном 

процессе, так как призваны организовать аудиторную и внеауди-

торную работу обучающихся. Основное назначение данных мето-

дических указаний – обеспечить обучающимся оптимальную ор-

ганизацию процесса изучения учебного материала и подготовку к 

сдаче дифференцированного зачета по данной дисциплине. Мето-

дические указания включают содержание и методику проведения 

практических занятий, рекомендуемую литературу, вопросы для 

подготовки к дифференцированному зачету. 

Данное издание предназначено для обучающихся очной и за-

очной форм обучения по направлениям подготовки 19.02.08 Тех-

нология мяса и мясных продуктов и будут способствовать форми-

рованию у обучающихся части общекультурных и профессио-

нальных компетенций «вести документацию установленного 

образца по охране труда, соблюдать сроки ее заполнения и 

условия хранения», «использовать экобиозащитную и проти-

вопожарную технику, средства коллективной и индивиду-

альной защиты», «определять и проводить анализ опасных и 

вредных факторов в сфере профессиональной деятельности», 

«оценивать состояние техники безопасности на производ-

ственном объекте», «применять безопасные приемы труда на 

территории предприятия и в производственных помещени-

ях», «проводить аттестацию рабочих мест по условиям тру-

да, в том числе оценку условий труда и травмобезопасно-

сти», «инструктировать подчиненных работников (персонал) 

по вопросам техники безопасности», «соблюдать правила 

безопасности труда, производственной санитарии, и пожар-

ной безопасности». 
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