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В методических указаниях к выполнению курсовой работы для 

студентов, обучающихся по направлению подготовки 35.03.04 – Аг-

рономия приводятся примерные темы и планы курсовых работ по 

хранению и переработке зерна и зернопродуктов, картофеля, плодов 

и овощей. 

По каждой теме даны краткие теоретические сведения по вопро-

сам хранения и переработки продукции растениеводства, приводятся 

примеры расчетов и справочный материал для них, литература, реко-

мендуемая для выполнения работы. 
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