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ПРЕДИСЛОВИЕ  

 

Методические указания к практическим занятиям по дисци-

плине «Экологическая экспертиза продуктов и сырья» составлены 

в соответствии с требованиями образовательной программы под-

готовки студентов, обучающихся по направлению подготовки 

06.03.01 Биология, профилю подготовки «Биоэкология», а также 

рабочей программы дисциплины. 

Основное назначение методических указаний – организовать 

работу студентов на лабораторно-практических с целью система-

тического изучения предмета, облегчения усвоения материала и 

более рационального использования времени. Методические ука-

зания включают методику проведения 17 лабораторных занятий, 

справочные материалы, контрольные вопросы, рекомендуемую 

литературу.  

В процессе выполнения заданий, предложенных в методиче-

ских указаниях, обучающиеся должны овладеть компетенциями, 

связанными с основными навыками контроля безопасности пище-

вого сырья и продуктов питания со стороны производителей, са-

нитарно-эпидемиологических служб, государственных органов. 
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