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ВВЕДЕНИЕ 
 
 

В настоящее время российские предприятия, выпус-
кающие пищевые продукты, для выхода на международный 
рынок и надежного удержания позиций на внутренних рын-
ках должны не только обеспечить качество и безопасность 
продукции, но и предоставить убедительные доказательства 
этого, уметь показать наличие и выполнение определенных 
процедур мониторинга производства, направленных на пре-
дотвращение недоброкачественности и опасности продуктов 
для человека. Этим требованиям в наиболее полной мере от-
вечает система НАССР (Hazard Analysis and Critical Control 
Points – Анализ рисков и критические контрольные точки), 
которая является основной моделью управления качеством и 
безопасностью продукции на пищевых предприятиях на со-
временном этапе развития отрасли.  

НАССР является моделью управления качеством и 
безопасностью продукции на пищевых предприятиях. Это 
предупредительный метод, используемый в пищевой про-
мышленности как гарантия безопасности производимых 
продуктов питания. Данный метод определяет системный 
подход к процессу производства продуктов питания, выяв-
лению возможных факторов риска химического, физического 
и биологического происхождения, их анализ и контроль.  
В странах Европейского союза, США, Канаде внедрение и 
применение метода НАССР в пищевой промышленности, 
сертификация системы НАССР является обязательным.  
В России система НАССР внедрена на многих предприятиях. 
Контроль за выполнением требований для системы НАССР  
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в отдельных странах является обязанностью правительствен-
ных органов. Исполнительные учреждения ряда стран в на-
стоящее время признают сертификацию производства, про-
веденную третьей стороной, как документальное подтвер-
ждение выполнения предприятием требований к системе 
НАССР. Сертификация по НАССР требуется также всем 
компаниям, экспортирующим свою продукцию в страны, где 
такая сертификация обязательна. Система НАССР значи-
тельно повышает надежность продукции в отношении ее 
безопасности для внутренних потребителей и в странах-
импортерах.  

Многие организации в России тоже внедрили положе-
ния системы менеджмента качества (СМК) и/или систему 
безопасности пищевых продуктов, основанную на принципах 
НАССР. Эти два метода можно использовать совместно, 
чтобы они взаимно дополняли друг друга. В этом случае они 
превращаются в эффективный механизм управления как 
процессами менеджмента, так и производственными опера-
циями. Система НАССР обеспечивает прозрачность всех 
технологических процессов, которые должны осуществлять-
ся при изготовлении того или иного продукта. Требования, 
которые должна выполнять организация, чтобы добиться це-
лей, поставленных в области качества, и безопасность, а так-
же необходимые процессы и ресурсы, которые она должна 
при этом использовать, описаны в стандарте ISО 9001:2000. 
Стандарт посвящен СМК и методам управления теми видами 
работ, которые оказывают влияние на качество продукции.  
В стандарте ISO 9001:2000 нет прямых ссылок на законода-
тельные и нормативные документы, правила. Тем не менее  
в тех случаях, когда они оказывают влияние на работу орга-
низации, на них необходимо ссылаться в соответствующих 
процедурах СМК. Таким образом, эти нормативные доку-
менты косвенно становятся частью СМК организации, кото-
рая внедрила на производстве систему НАССР.  
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