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В учебном пособии, составленном в соответствии с требо-

ваниями Федерального государственного образовательного стан-
дарта по направлению подготовки 35.03.07 Технология производ-
ства и переработки сельскохозяйственной продукции, приведены 
практические работы по расчету процессов и аппаратов перера-
батывающих производств. Кратко изложены необходимые теоре-
тические сведения и методики расчетов основных технологиче-
ских параметров процессов и аппаратов перерабатывающих про-
изводств. Приведены варианты индивидуальных заданий, кон-
трольные вопросы, справочные и нормативные материалы, необ-
ходимые для выполнения работ. 
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