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 Технология хранения и переработки плодов и овощей: мето-

дические указания и рабочая тетрадь для лабораторных занятий / 

С.А. Семина. – Пенза: РИО ПГАУ, 2018. – 60 с. 

 

В методических указаниях и рабочей тетради для студентов, обу-

чающихся по направлению подготовки 350307 Технология производ-

ства и переработки сельскохозяйственной продукции, приводятся темы 

лабораторных работ, краткие теоретические сведения, справочный ма-

териал для расчетов, контрольные вопросы по каждой теме и литерату-

ра, рекомендуемая при выполнении работ. 
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