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ПРЕДИСЛОВИЕ 

 

В технологии изготовления пищевых продуктов качество и состав 

сырья, эффективность производственных процессов, экологическая без-

опасность, соответствие выпускаемой продукции установленным нор-

мам, соблюдение санитарно-гигиенических требований имеют большое 

значение. Физико-химические методы анализа позволяют исследовать 

сырье и готовую продукцию и установить строение отдельных веществ, 

их функции и взаимосвязи с другими компонентами. 

Цель издания – способствовать формированию у обучающихся 

системы компетенций для решения профессиональных задач по эф-

фективному использованию теоретических знаний, приобретенных 

умений и навыков использования физико-химических методов иссле-

дования продукции животноводства и растениеводства. 

Курс «Физико-химические методы исследований» относится к 

обязательным дисциплинам и служит основой для освоения следую-

щих дисциплин: пищевая химия, биохимия сельскохозяйственной про-

дукции, основы научных исследований, технология хранения и перера-

ботки продукции растениеводства, технология хранения и переработки 

продукции животноводства, технохимический контроль сельскохозяй-

ственного сырья и продуктов переработки. 

Учебное пособие позволит обучающимся получить и закрепить 

знания по изучению передовых достижений в области науки и практи-

ки, а также рассмотреть:   

- основные понятия, термины и принципы организации контроля 

качества продукции животноводства и растениеводства; 

- методы пробоотбора и пробоподготовки при анализе сырья и го-

товой продукции; 

- изучить принципы физико-химических методов исследований; 

- изучить основные методы современного инструментального 

анализа продукции животноводства и растениеводства; 

- изучить основы работы на современных приборах, используе-

мых для анализа продукции животноводства и растениеводства. 
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